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パーソナルサポートは企業にかかわる「ひと」をサポートします

　パーソナルサポートグループは、長岡市を中心に40年以上にわたり、豊
富な経験と安心の実績で会社設立・許可申請・給与計算などの社会保険労
務士・行政書士業務を行っています。設立に伴う必要書類の準備、設立後
のフォローなど細部まで対応します。
　最近では「マイナンバー制度」の問い合わせが多く、会社の取り組むべ
きことや社員への周知方法も丁寧に説明しています。平成21年には、県内
の社労士業界で初めてプライバシーマークを取得しており、マイナンバー
制度の対応にも生かしています。
　また、新たな取り組みとして、新潟市に拠点を設け、介護福祉業界に向
けた新サービスを展開。全国組織の一般社団法人介護経営研究会と連携し
て業界初の介護業務の人材育成プログラムを作成し、今月からサービスを
開始しました。
　介護サービス業のマネジメントに関することや労務のご相談など、お気
軽にお問い合わせください。

●お問い合わせ先　社会保険労務士法人 パーソナルサポート
　　　　　　　　　 　http://www.personal-support.net/

●お問い合わせ先
　　　㈱大沢加工	 〒946-8711  魚沼市井口新田764
　　　　　　　　　TEL 025-792-0884　FAX 025-792-7222
　　　　　　　　　http://www.kk-osawa.co.jp/

永く愛され続ける魚沼の味　大沢加工の『野沢菜漬』

　漬物・加工食品販売業を営む㈱大沢加工。創業から半世紀以上、地元魚
沼をはじめとする多くのお客様に愛され続けています。同社の看板商品
『野沢菜漬』をご紹介します。
　同社で10月下旬より販売される秋の野沢菜漬は、地元産の野沢菜を使
用。魚沼の気候風土の中でみずみずしく柔らかく育った野沢菜を、秘伝の
しょうゆダレで漬け込みました。シャキシャキとハリのある食感と、噛ん
だ瞬間ジュワッと口に広がるタレのうま味が絶品です。
　発酵食品である野沢菜漬は、自然発酵が進むと塩かどが取れて味がまろ
やかになり、程よい酸味が生まれます。同社では樽に入れたあと、冷蔵庫
に入れて低温でじっくりと熟成しています。近年、同社の野沢菜漬から新
しい乳酸菌が発見され、低温の環境下でも発酵する乳酸菌として、県の研
究機関が特許を取得しました。
　他にも、缶入り「けんちん汁」「またぎ汁」などの人気商品や、非常用
食品等も販売しています。ぜひお気軽にお問い合わせください。

山に囲まれた魚沼の盆地で栽培され
る野沢菜。清らかな水に恵まれた土地
で美味しく育ちます。

「野沢菜漬」
秘伝のしょうゆダレであめ色に漬け込
んだ一品。樽での販売は4㎏、7㎏、
15㎏を取り扱っています。

田中潔所長

社会保険労務士法人パーソナルサ
ポートは、個人情報について適切な
保護措置を講ずる体制を整備してい
ます。

新潟事務所
（写真中央のビル内）

今年６月から、新潟市内に事務所を
新たに開設。

【長岡事務所】
　〒940-2112
　長岡市大島本町2-3-12
　TEL 0258-27-1340　FAX 0258-27-4966

【新潟事務所】
　〒951-8052
　新潟市中央区下大川前通2ノ町2230-33
　TEL 025-378-3221　FAX 025-378-2218


